
CATALOGUE



Crème Glacée – Ice cream 
Tartufo 12x100gr

FR
Crème glacée à la pistache et amande avec de la sauce 
à la pistache enveloppée dans des pistaches hachées

FR
Crème glacée au citron nappée de 
Limoncello et de morceaux de meringue 

Gelato  (format : 1x3kg) 
Saveurs / Flavors

• Bacio noisette / Bacio hazelnut
• Café / Coffee
• Fraise / Strawberry
• Vanille / Vanilla
• Pistache / Pistachio
• Chocolat / Chocolate

• Noisette / Hazelnut

• Zuppa inglese
• Citron / Lemon

• Tiramisu

Tartufo Blanc / White Tartufo (12X100gr)
FR 

Crème glacée au café et sabayon nappée de café et de 
morceaux de meringue

EN 
Coffee and zabaglione ice cream with coffee 
topping and chopped meringue.

Tartufo Chocolat / Tartufo Chocolate (12X100gr)
FR 

Crème glacée au chocolat et sabayon nappée de sauce 
au chocolat et recouverte de cacao et de noisettes

EN 
Zabaglione and chocolate ice cream with 
chocolate topping, cocoa and hazelnuts.

Tartufo au pistache / Pistachio Tartufo (12X100gr) Tartufo au citron / Lemon Tartufo (12X100gr)

EN 
Pistachio ice cream and almonds with pistachio 
topping, all wrapped in pistachio grains

EN 
Lemon ice cream with lemon topping and 
chopped lemon meringue.



FR 
Gâteau éponge imbibé d’amaretto et de crème 
chantilly amaretto, amaretto, noix hachés et garnis 
d’amaretto et de crème chantilly zuppa inglese.

EN 
Amaretto-soaked sponge cake filled with amaretto 
chantilly cream, chopped amarettos and nuts, 
garnished with amaretto and zuppa inglese chantilly 
cream.

FR 
Pâte sablée remplie de crème pâtissière et 
garnie avec des noix de pin, amandes et de 
sucre à glace.

EN 
Shortcrust pastry filled with custard and 
garnished with  pine nuts, almonds and 
icing sugar.

Gâteau Amaretto / 
Amaretto Cake  

1300g
pré-coupés 12 mcx/ 

pre-cut 12 slices

Gâteau Grand-mère  / 
Torta Della Nonna  

1400g
pré-coupés 12 mcx/ 

pre-cut 12 slices

 Gâteaux pré-coupés / Cakes pre-cut (12)



FR 
Biscuits aux noisettes garnis de fromage doux, 
de ricotta et de morceaux de poire

EN
Two discs of hazelnut cookies with a delicate 
ricotta mousse and pear pieces

Gâteau ricotta et poire / 
Ricotta Pear Tart   

(1200 gr)
pré-coupés 12 mcx/ 

pre-cut 12 slices

FR
Pâte brisée au chocolat avec crème, fromage ricotta 
et des gouttes de chocolat noir

EN 
Soft chocolate short pastry with ricotta cheese, cream and 
dark chocolate chips.

Gâteau ricotta et chocolat / 
Torta ricotta & chocolate   

(1350 gr)
pré-coupés 12 mcx/ 

pre-cut 12 slices

 Gâteaux pré-coupés / Cakes pre-cut (12)



Gâteau fruits des champs / 
Wild berry Cake  

(1350 gr)
pré-coupés 12 mcx/ 

pre-cut 12 slices

EN 
Shortcrust pastry with a layer of sponge cake, 
filled with custard and cream, covered 
with  wild berries and garnished with apricot jelly.

EN 
White rum-soaked sponge cake 
filled with gianduia Chantilly cream 
and apricots jam, covered with 
chocolate

Gâteau Sacher /
Sacher Cake  (1400 

gr)
pré-coupés 12 mcx/ 

pre-cut 12 slices

 Gâteaux pré-coupés / Cakes pre-cut (12)

FR
Pâte sablée croustillante et tendre, avec une  couche de gâteau 
éponge rempli de crème pâtissière et  crème.  Recouvert avec 
fruits des champs et garni avec de la gelée d'abricot. 

FR 
Génoise trempée dans du rhum blanc,  
remplie de crème chantily gianduia et 
confiture d'abricots et recouvert d'une 
couche de chocolat .



Gâteau fromage Caramel- 
Cheesecake Caramel    

(1450 gr)
pré-coupés 12 mcx/ pre-cut 12 slices

FR 
Une tôle à biscuits avec fromage à la crème et 
fromage ricotta, recouvert d’une couche de 
sauce caramel et  beurre salé.

EN 
A layer of biscuit with cream and ricotta 
cheese, covered by a tasty layer of caramel 
sauce and salted butter.

Gâteau fromage Fruits Noirs / 
Cheesecake Dark Berries

 (1600 gr)
pré-coupés 12 mcx/ pre-cut 12 slices

FR 
Une tôle à biscuits avec fromage à la crème et fromage 
ricotta, farcies avec de la confiture de baies et décorées à 
la surface avec des fruits noirs.

EN 
A layer of biscuit with cream and ricotta cheese, filled 
with wild berry jam and garnished with dark berries. 

Gâteau fromage New York / 
Cheesecake New York   

(1400 gr)
pré-coupés 12 mcx/ pre-cut 12 slices

FR 
Une tôle à biscuits avec fromage à la crème et 
fromage ricotta,  sans décoration. Parfaite 
pour la personnalisation.

EN 
A layer of biscuit with cream and ricotta cheese, 
without garnishing sauces, ideal for 
personalizations.

Gâteaux fromage pré-coupés / Cheesecakes pre-cut (12)



  Desserts à la cuillère / Spoon desserts

EN
Mascarpone and zabaglione cream 
on a layer of coffee-soaked sponge 
cake, garnished with cocoa.

Gâteau Tiramisu /
Tiramisu Cake

1800 gr

FR 
Crème au mascarpone et sabayon sur 
une couche de génoise, trempée dans 
du café et décorée avec du cacao.

Profiteroles au chocolat / 
Chocolate Profiteroles

1200 gr (24 mcx/pc)

FR 
Choux farci avec une crème à la vanille et 
napées d'une sauce au chocolat

EN 
Cream puffs filled with a vanilla cream and  
covered with a chocolate sauce



Desserts (portions individuelles) – Desserts (Single Portions) 

Mini pâtisseries - Mini Pastries 
Un assortiment de mini pâtisseries 
An Assortment of mini pastries. 
10dz X (12 variétées / variety)

  (15x110 gr) FR
Génoise garnie de mousse au citron nappée au Citron et 
décorée avec des copeaux de chocolat 

 (15x110 gr) .  

●Mini tartelette aux fruits des champs / Mini wild berry tarts

●Baba rhum au chocolat / Chocolate rum Baba

●Eclair à la crème vanille / Vanilla éclairs

●Choux à la crèmede citron / Lemon cream puff

●Mini tartelette au café / Mini coffee tarts 

●Mini gateau au fromage / mini cheesecake

●Eclair au café / coffee éclairs

●Choux à la crème de noisette / hazelnut cream puff

●Tartelette au chocolat / Mini chocolate tarts

●Mini babà rhum et crème à la vanille / Mini chocolate & cream  Babà

●Choux à la crème au chocolat / chocolate cream puffs

●Mini cannoli crème chocolat / Chocolate cream cannoli 

EN 
Sponge cake with a delicate lemon mousse with lemon 
topping and garnished with yellow chocolate curls.

FR 
Génoise garnie de mousse au yogourt nappée 
de fruits des bois

EN 
Sponge cake with a yogurt mousse garnished 
with wild berry topping.

FR 
Génoise garnie de mousse au chocolat, nappée au  
Chocolat et décorée avec des copeaux de chocolat 

EN 
Sponge cake with a delicate chocolate mousse 
garnished with chocolate topping and chocolate curls

FR 
Biscuits doigts de dames au café nappés d’une  délicate crème 
de mascarpone fraîche et saupoudrés de cacao en poudre

EN 
Coffee-soaked Ladyfingers with a delicate fresh mascarpone 
cream dusted with cocoa.

(15x110 gr) (9x110 gr)



SANS GLUTEN / GLUTEN FREE 
Portions individuelles / Single portions

TORRONCINO   (9x )

NOUGAT PARFAIT RECOUVERT DE CHOCOLAT BLANC, 
DÉCORÉ AVEC  PISTACHES HACHÉS      .
NOUGAT PARFAIT COVER WHITE CHOCOLATE, DECORATED 
WITH CHOPPED PISTACHIOS.

CIOCCOLATO E LAMPONI   (9x120gr)

MOUSSE AU CHOCOLAT ET GELEE FRAMBOISE , SUR UNE 
CROUSTADE  AU CACAO .
CHOCOLATE MOUSSE AND RASPBERRY GELEE, ON COCOA 
CRUMBLE.

TIRAMISÙ  (9x )

CRÈME TIRAMISU CLASSIQUE, AVEC UN 
GÂTEAU À L'ÉPONGE TREMPÉ DANS LE CAFÉ    . 
CLASSIC TIRAMISÙ CREAM, WITH SPONGE CAKE 
SOAKED IN COFFEE.

BROWNIES E CAFFÈ    (9x120gr)

SEMIFREDDO CAFÉ SUR BROWNIES AU CHOCOLAT 
DOUX ET CŒUR DE CAFÉ CONCENTRÉ .
COFFEE SEMIFREDDO ON SOFT CHOCOLATE 
BROWNIES AND HEART OF CONCENTRATED COFFEE

LIMONE   (9x )

MOUSSE DE CITRON AVEC GARNITURE DE SAUCE 
AU CITRON ET DÉCORÉE DE FLOCONS DE CITRON    . 
LEMON MOUSSE TOPPED WITH LEMON SAUCE AND 
DECORATED WITH LEMON FLAKES

PISTACCHIO   (9x )

MOUSSE DE PISTACHE DÉCORÉE AVEC 
PISTACHE HACHÉE .
PISTACHIO MOUSSE DECORATED WITH 
CHOPPED PISTACHIO

MONO CHEESECAKE    (9x100gr)

SAVOUREUX PARFAIT  AVEC DES TRACES DE FROMAGE 
À LA CRÈME, GLACÉ AUX FRUITS DES CHAMPS                  . 
TASTY PARFAIT WITH UNMISTAKABLE NOTES OF CREAM 
CHEESE, AND WILD BERRIES ICING.

FRAGOLA E LAMPONE    (9x105gr)

MOUSSE AUX FRAISES REMPIE AU CENTRE 
D'UNE DOUCE CRÈME  AU FRAMBOISE          .
DELICATE STRAWBERRY MOUSSE, WITH A SOFT 
HEART OF RASPBERRY CREAM.



SANS GLUTEN / GLUTEN FREE 
GATEAUX / CAKES (600Gr.)

TIRAMISÙ

CRÈME TIRAMISU CLASSIQUE, AVEC UN GÂTEAU À 
L'ÉPONGE TREMPÉ AU CAFÉ.

CLASSIC MASCARPONE CREAM WITH SPONGE CAKE 
SOAKED IN COFFEE, FINISHED OFF WITH A 
DUSTING OF COCOA POWDER.

UN COEUR DE CRÈME AU RHUM ET CROQUANT  
AUX NOISETTES, RECOUVERT AU CHOCOLAT 
DE GIANDUIA.

A HEART OF RUM FLAVOURED CREAM AND 
HAZELNUT CRUNCH, TOPPED WITH GIANDUIA 
CHOCOLATE.

CROCCANTE AL CIOCCOLATO

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO
SAVOUTEUX PARFAIT AVEC DES TRACES  DE 
FROMAGE À LA CRÈME, GLACÉ AUX FRUITS  
DES CHAMPS.

TASTY PARFAIT WITH UNMISTAKABLE NOTES 
OF CREAM CHEESE, AND WILD BERRIES 
ICING.

RICOTTA & PERE
PATES BRISÉES AUX NOISETTES, CRÈME 
DE RICOTTA ET POIRES

HAZELNUT FLAVOURED SHORT-CRUST 
PASTRY, RICOTTA CREAM AND PEARS.



Pâtisseries / Bakery

Cannoli  (Coquilles / Shells)

• Mignon:  300/cs
• Medium: 200/cs
• Grande:  110/cs

Ricotta 12X 1kg
Poche à douille / Piping Bag
• Régulier – Regular
• Brisure de chocolat - Chocolate Chip

Tartelettes Portugaise - Nata (Pastel de nata)

Queues d'homard - Lobster Tails Sfogliatelle 

Bomboloni (Kraften)
• Mini (36Gr):          60/Cs 
• Mini Choc(36Gr): 60/Cs
• Large (85Gr):        36/Cs

• Mini (25Gr): 120/Cs
• Reg (80Gr):  60/Cs

• Grand/Big (75 X 120gr)
• Mignon (200 X 40gr)

Cannolo Sfoglia

• Mignon: 160/Cs
• Grande : 100/Cs

• Mignon (200 X 40gr)
o Ricotta
o Citron / Lemon
o Noisette / Hazelnut

Babà (non farci / Plain)

• Mignon: 300/cs
• Grande: 90/cs

• Grand/Big (75 X 120gr)
o ` Ricotta



CORNETTO  COURBÉ / CURVED 
NATURE / PLAIN
80Gr - 52/Cs

CROISSANT DROIT / STRAIGHT 
CRÈME DE NOISETTE / HAZELNUT CREAM

90Gr - 52/Cs

CROISSANT DROIT / STRAIGHT 
CRÈME PÂTISSIÈRE / CUSTARD
90Gr - 52/Cs

CROISSANT DROIT / STRAIGHT            
REMPLIS D'AMANDES / ALMOND FILLING

90Gr - 52/Cs

CROISSANT



Bottoncini Latte 20gr Occhi Di Bue Latte  30gr Occhi Di Bue Nocciola  30gr

Duetto Nocciola 14grDuetto Fragola  14gr

Ferretti Cacao  16gr Damine  12gr

Ciambelline Vino 18gr

Quadratini Nocciola    25gr

Cantucci Mandorle  14grVentaglini   16gr

FIMARDOLCI
BISCUITS AU BEURRE / BUTTER COOKIES 

1500Gr / CS

Papillion Albicocca  16gr 

Papillion Ciliegia  16gr



Arancini

• Regular 120gr - 50/cs
• Mini 35gr - 200/cs

• Epinard (Spinach) & Parmesan
• Ragu (boeuf, pois vert, sauce 

tomate
• Prosciutto & Mozzarella

Pizza Base 12" (Pâte/Dough)

• 280Gr
• 20/CS

Divers / Miscellaneous
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